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S~ 'CATALOGUE Coeur de Picardie
IDEES DE FETES - NOEL 2021
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Le top des produits festifs de Picardie !

NI ;
> . - Condit. 5 5
r < Libellé A iaire PVTTC | Quantité Souhaitée
Folie Douce (Cuvée du Ch'ti) 0.75 litre 17,90 €
Haricots Apéritif de Soissons au piment d'Espelette 186l 8.40€
Co sont nos olves do Ficordie - Swiprenez vos invitds | g
A l'heure de |Saucisson Corne de Boauf (100% Pur Basuf] / kg 45,00 €
Papéritif  |<o cisson o Chorizo de BesuF (100% Pur Bonul) kg 45,00 €
.\ Croquilles d'escargot Apéro (sur réservation) la deuzaine 990€
PLATEAU APERO / pers 580 €
[charcuterios farmidras, haricots de Soissons, fromages, biscuits solés) (env 100g) )
unité 1695€
Boudin Blanc de Porc Nature /g 2590¢€
Boudin Blanc de Porc Truffé /ka 32,50 €
Foie Gras Cru kg 7290 €
Foie gras cru dénervé I/ kg 7550 €
Foie Gras mi cuit 1000g barquette 14590 €
Foie Gros mi cuit 500g barquette 7890€
Soumon fumé acossais [minimum & tranches) [ kg 9300 € g
Filet de bosuf [ kg 49,95 € M
Dinde Moire /g .EQ € m
Pintade Fermidre [kg 1290 € &
1y Coq Farmier 7 kg 1,50 € 3
Plats de féte [Tournedos de canard / kg 30,90 € .W
Tournedos de canord au Foie Gras [ kg 4490 € W.
Aiguillettes de Canard / kg 2790 € 2
PLATEAU DINATOIRE - Produits du moment o m
(tonsts, foie gras, f h ies fermid di paté ( wMo 1790€
= : = env 250g] g
crodite, verrines sucrées el solées) a
=3
i PLATEAU DE FROMAGES et DE CHARCUTERIE m
es Pl
Flateau de fromages décoré por pananas, § parks b 590 € w
Spécial No#l |Plateau de fromages & raclette por pancase, & porii de ; 590 € m
Plateau de charcuterie e pasanna, & ks o 5,90 € m
e .nsfuiicﬂxtga
Porfoit :  décoration + découpe : plateaw PM 3L50 / ploteou GM 5€
‘CORBEILLE DE FRUITS FRAIS DECORES .A(..\.
A partir de 25 € [corbeille incluse) _ _
DESSERT FESTIF
Biche Coeur de Picardie por parsonne




Paniers de fétes : ES
COMPOSEZ VOS MENUS DE FETES : offrez de 'authenticité et du gotit [ = _ FROMAG

I’émotion gustative s’invite chez vous... (s _ j.f

5
Eblouissez vos convives §

avec nos plateaux
de fromages festifs !

#* Entrée *

Fevilleté de boudins blancs ou
Crumble d'escargots beurre d'ail persillé ou
Saumon gravlax, créme aux herbes ou
Foie gras en ballotine

lls sont composés
sur-mesure pour
s'ajuster & vos envies

* Plat * et vos goOts.

Ballotin de pintade/champignons farcis ail des ours,
sauce créme, vinaigre artisanal ou
Magret de canard corsé aux oranges ou

Filet mignon de veav, jus truffé & la picarde ou
Carpaccio st jacques aux agrumes

Pensez & commander !

Sucré ou salé, notre patrimoine culinaire est une valeur sire &
partager pour les fétes. Les arfisans que nous avons selection-
nés ont & coeur de transmettre le meilleur de leur saveir-faire.
En boufique ou en ligne. choisksez ou composez les colis
gourmands qui feront découvrir la Picardie par les papilles...

5,90 € par personne

Petits coeurs :
une valeur sfire !

Les pefits coeurs de Picardie sont de

* Garniture #*

Ecrasé de cerfeuil tubéreuxou
Poélée de chataignes et d'abricots secs ou petils coeurs en biscuit
Semoule fine de Picardie truffé ou & baignés dans I'eau de vie du verger
5 Méli-mélo de légumes de saison (choux, crépicordien.

< Iis viendront s'inviter au moment du
champignons, carottes, butternut) colé ou comme digestil, oy miisy

d'un repas gourmand. Il peuvent aussi

% Plateau de fromages de Noél * éfre associés & vos desserts de féte ou
sorbets (@ la pomme idéalement)-

Cette pefite douceur se conserve frés

facilement, méme le bocal cuvert.

# Dessert * e
5,90 €
par personne
(6 bouchée

Biche de Noel

Tarif par personne

Camé Ricour 5
2 averwe du Gal de Gaule 45 Rue de I'Eu Boutique en igne sur
40340 Crévecoeurde-Grand - P boulique-coewdepicardie.com
T6l: 03 44 48 1657 0142 ok Grépirioouiien
. Tél: 0344021877

Refrouvez toute notre actualité sur www.coeurdepicardie.com et sur .' @!

1 entrée + 1 plat + 1 garniture : 35€
+fromages & dessert : 44.40€

2 entrée + 1 plat + 1 garniture : 45€
+ fromages 8 dessert : 54.40€




	Noel 2021 ext
	Noel 2021 interieur

